
หลักสูตรการฝึกอบรมแกะสลักผักและผลไม้ 
โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต (Suan Dusit 

International Culinary School) ขอเชิญท่านผู้สนใจด้านการ
แกะสลกัเพื6อประกอบอาชีพทั 9งภายในและต่างประเทศ เข้าอบรม
หลักสูตร “อบรมแกะสลักผักและผลไม้ 60 ชม. ตั 9งแต่เวลา           
9.00-17.00 น. 

คุณสมบัตผิู้เข้าฝึกอบรม  

• อายรุะหวา่ง 18-60 ปีบริบรูณ์ 

• จบการศึกษาขั 9นตํ6าระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย  
หรือเทียบเทา่ 

• สามารถสื6อสารภาษาไทยได้ ทั 9งฟัง พดู อา่น เขียน 
หมายเหตุ  หากผู้เข้าอบรมมีคุณสมบัติไม่ตรงตามหลักเกณฑ์ข้อใด   
                   ข้อหนึ$ง ผู้อบรมจะไม่ได้รับวุฒิบัตร 

โครงสร้างหลักสูตรการอบรม     

     จํานวนเวลาที6เข้ารับการอบรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 โดยมี
สดัสว่นของเนื 9อหาวิชาที6จะอบรม  และคะแนนเก็บไม่ตํ6ากว่าร้อย
ละ 80 และไมอ่นญุาตให้มาเรียนชดเชยในทกุกรณี 
หมายเหตุ : ขาดเรียนได้ไม่เกิน 2 วัน (นับเป็นจาํนวน 12ชั$วโมง) 
 

   

  

••  ขาดเรียนได้ไมเ่กิน ขาดเรียนได้ไมเ่กิน 2 2 ครั 9งครั 9ง  

••  คะแนนเก็บไมต่ํ6ากวา่ คะแนนเก็บไมต่ํ6ากวา่ 80 80 %%  

••  ผา่นการสอบปฏิบตัิผา่นการสอบปฏิบตัิ  
หมายเหต ุหมายเหต ุ::  ไมส่ามารถเรียนชดเชยได้ในทกุกรณีไมส่ามารถเรียนชดเชยได้ในทกุกรณี  

                 

  

โรงเรียนการอาหารนานาชาตสิวนดุสิต 

 ( อาคาร 12 ชั 2น 6 )  
295 ถนนนครราชสีมา เขตดุสิต กรุงเทพฯ 10300 
โทรศัพท์ 0-2244-5391-2   โทรสาร 0-2244-5390 

อีเมล์  sdu_chefschool@hotmail.com 
chefschool@dusit.ac.th   

IG : sdu_chefschool 
www.chefschool.dusit.ac.th 

                     : โรงเรียนการอาหารนานาชาติสวนดุสิต 
                    (Suan Dusit International Culinary School) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
รถประจาํทางที$ผ่าน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
จากถนนนครราชสีมา : สาย 12, 56 
ถนนราชวิถี : สาย 28, 108, 18, 56, 125, ปอ.542, 
ปอ.515 

 
                  โรงเรียนการอาหารนานาชาตสิวนดุสิต 
                     Suan Dusit International Culinary School 
 

หลักสูตรการฝึกอบรมแกะสลักผักและผลไม้ 

Vegetable & Fruit Carving  CCoouurrssee  
((วันเสาร์วันเสาร์--อาทติย์อาทติย์))        

__________________________________________________________________________________________________________________________________________  
  

    รุ่นที$ รุ่นที$ 11  ::    1111  พพ..ยย..60 60 ––  23 23 ธธ..คค..6060  
    รุ่นที$ รุ่นที$ 22  ::    10 10 กก..พพ..61 61 ––  17 17 มีมี..คค..6161  
    รุ่นที$ รุ่นที$ 3 3 ::    5 5 พพ..คค..61 61 ––  10 10 มิมิ..ยย..6161  
    รุ่นที$ รุ่นที$ 4 4 ::    1 1 กก..ยย..61 61 ––  6 6 ตต..คค..6161  
  

  
 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

              

  

  

รับจาํนวนจาํกัด เพยีงรับจาํนวนจาํกัด เพยีง  1616  คนเท่านั2นคนเท่านั2น  
    

  

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต  
 

เกณฑ์การได้รับวุฒบิัตร 



  

  

  

เรียนทั 2งหมด 10 ครั2ง รวมทั 2งสิ 2น 60 ชั$วโมง 
ระยะเวลาในการอบรม ตั 2งแต่เวลา 9.00 – 16.00 น. 

        
  
  

• ค่ า ส มั ค ร เ ข้ า อ บ ร ม  ป ก ติ  1 6 , 9 0 0  บ า ท  

(ราคานี 9รวมค่าวัตถุดิบในการเรียน เอกสารประกอบการ
อบรมและวสัดุอุปกรณ์ใช้ในระหว่างการอบรม,มีดแกะสลัก 
ผ้ากนัเปื 9อน และผ้าเช็ดมือ ) 

  

  

ผู้สนใจอบรมยื�นหลักฐานการสมัครมายังโรงเรียนการ
อาหาร  นานาชาติสวนดุสิต ดังต่อไปนี% 

• ใบสมคัร  พร้อมรูปถ่าย 1 นิ 9ว 2 รูป 

• สําเนาใบประกาศนียบตัรการศกึษาขั 9นตํ6าม.ปลาย 
      หรือเทียบเทา่ 

• สําเนาทะเบียนบ้านและบตัรประชาชน 

• คา่สมคัร  
  

  

  
  

• ความรู้เรื6องผกัและผลไม้การตดัหั6นผกัและจดัตกแต่งจาน
อาหารและการแกะสลกัดอกไม้และใบไม้จากผกัแบบง่าย 

• การปอก คว้านแกะสลกัผลไม้ และการแกะสลกัดอกข่า 

• ก า ร แ ก ะ ส ลัก ด อ ก รั ก แ ร่  ด อ ก บ า น ชื6 น  ด อ ก ม ะ ลิ             
ดอกคาร์เนชั6น ดอกกหุลาบตมูและบาน ดอกไม้ลายพิเศษ 

• การแกะสลกัภาชนะจากฟักทองหรือนํ 9าเต้า จากเผือกหรือ
มะละกอดิบ 

• การแกะสลกัภาชนะกระเช้าจากผลไม้แตงโม หรือแคนตา
ลปู 

• การแกะสลักดอกไม้ดอกเดี6ยวและใบไม้จากแตงโมหรือ
แคนตาลปูแบบที61 และการแกะสลกัดอกไม้ดอกเดี6ยวและ
ใบไม้จากแตงโมหรือแคนลาลปูแบบที62 

• การแกะสลกัช่อดอกไม้จากแตงโมหรือแคนตาลปู และการ
แกะสลกัช่อดอกไม้ลายพิเศษจากแตงโมหรือแคนตาลปู 

• การแกะสลกัตวัอกัษรพร้อมช่อดอกไม้จากแตงโม และการ
แกะสลกัลายตราสญัลกัษณ์เป็นโถจากแตงโม 

• การแกะสลักผักและผลไม้ตกแต่งโต๊ะอาหาร (แบ่งกลุ่ม
ทํางานร่วมกนั) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
    
    **ชําระเงินภายใน 3 วัน หลังจากวันที$ เจ้าหน้าที$ได้รับและ
ตรวจสอบเอกสารเรียบร้อยแล้ว** 
   ท่านสามารถเลือกวธิีการชําระด้วยวิธีดังนี 2  

• ชําระเงินสดที6โรงเรียนการอาหารนานาชาตสิวนดสุิต 

• ชําระโดยการโอนเข้าบญัชีสะสมทรัพย์                                                              
ธนาคารกรุงศรีอยธุยา สาขา ม.ราชภฎัสวนดสุิต  
ชื6อบญัชี  โรงเรียนการอาหารนานาชาตสิวนดสุิต 

               เลขที6บญัชี 420-1-38956-9 

 
หมายเหตุ 

• หากทา่นชําระเงินโดยโอนเข้าบญัชีธนาคาร  กรุณาส่งหลกัฐาน
การชําระเงิน ได้ 3 ช่องทาง ได้แก่ อีเมล แฟ็กซ์ และเฟสบคุ 
พร้อมเขียน ชื6อ-นามสกลุ หมายเลขโทรศพัท์ที6สามารถตดิตอ่ได้ 
และหลกัสตูรที6สมคัร พร้อมโทรศพัท์แจ้งกบัเจ้าหน้าที6เพื6อยืนยนั
การนําส่งหลกัฐานดงักล่าว 

• ทางโรงเรียนฯ ขอสงวนสิทธิ\ในการเลื6อนหรือยกเลิกการฝึกอบรม
หากจํานวนผู้ เข้าอบรมไม่ถงึ 10 ท่าน ตอ่หลกัสตูร 

• ทางโรงเรียนฯ ขอสงวนสิทธิ\ในการคืนคา่อบรม หากผู้ เข้าอบรม
ขอยกเลิกหรือเลื6อนการอบรม ล่วงหน้าอย่างน้อย 2 สปัดาห์ 
ก่อนวนัอบรม 

 

 
               ทั้งนี้สามารถติดต�อสอบถามโดยตรงได�ที่ 02-244-5391-2 
 

ในเวลาทําการ ทุกวันจันทร� – ศุกร� เวลา 9.00 - 17.00 น. 
และวันเสาร�-อาทิตย�  เวลา 9.00 – 16.00 น.  

 เว�นวันหยุดนักขตัฤกษ� 

รุ่นที$ วัน/เดือนที$อบรม วัน/เดือนที$อบรม 

1 11-12, 18-19, 26 พ.ย. 60 2-3, 16-17, 23  ธ.ค. 60 

2 
10-11, 17-18, 24-25  

ก.พ. 61 
3-4, 10, 17 มี.ค. 61 

3 
5-6, 12, 19-20, 27-28 

พ.ค. 61 
2-3, 10 มิ.ย. 61 

4 
1-2, 8-9, 15-16, 22-23, 

29 ก.ย. 61 
6 ต.ค.61 

ระยะเวลาอบรม หัวข้อการอบรม 

อัตราค่าอบรม 

การชาํระค่าอบรม 

วิธีการสมัคร 


